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VITIGNO: CHARDONNAY (9

TERRENQO: calcareo

ANNO DIMPIANTO: 1990

N™ BOTTIGLIE: 3000

VENDEMMIA manuale il 18 /08 /15
LAVORAZIONI: luva viene raccolta e
subito pressata. La fermentazione avviene
spontaneamente con i suoi lieviti indigeni in

MaZero

acclalo e si conclude in botti di acacia,
dove riposa fino al momento della presa di
spuma.

La rifermentazione in bottiglia avviene con
la sola aggiunta di mosto di uva BOSCHERA
(10%). Le bottiglie rimangono 24 mesi sui
lieviti prima di essere sboccate (02/02/18)
e subito ritappate, aggiungendo soltanto la
quantita di vino persa durante il processo.

3 gf:ﬁgg DATI ANALITICL:

U Jelletichet  Titolo alcolometrico: 11,1%
tac stato  Bistratto secco totale: 17,3 g/1
estrapolato  Acidita totale: 4,90 g/1

Pl dal disegno Acidita volatile: 0,54 g/l

B dellanostra  Zuccheri riduttori: 1,2 g/1
amica Saccarosio: 0g/l
Mariki, Anidride solforosa totale: 2 mg/l

locale.

un‘artista Anidride solforosa libera: 1 mg/1

english version/



