LAZARO 2017

VITIGNO: GARGANEGA (100%)

TERRENQO: calcareo -
ANNO DIMPIANTO: 1990 it
N"~ BOTTIGLIE: 4000 " o
VENDEMMIA manuale il 21 /09/17 g —

LAVORAZIONI: luva viene sottoposta ad

una diraspatura e successiva macerazione é’a““
. ki . . arganega

di 2 mesli in cemento. In botti di legno di

frassino si conclude la fermentazione

alcolica e malolattica. Prima MASIERO *¥ CoViBio
5 iali g LAZARO 2017 e

d@rll mbottl_gtlamentc:, il ViNO pPassa ol -

all'interno di una botte di marmo, dove Indicazione Geografica Tipica

precedentemente una parte delluva e’
rimasta per 3 mesi in macerazione.
L vino e’ stato imbottigliato il 12

settembre 2017, senza alcuna precedente 750ml € 13,5% vol.
chiarifica o filtrazione.
;_l"' [ DATI ANALITICI:
§ Titolo alcolometrico: 11,2%
, E‘q ‘k‘ Estratto secco totale: 21,4 g/l
spn?ﬁgsf[[u Acidita totale: 5,70 g/1
| = Acidita volatile: 0,75 g/1
— Acido Malico: <0,2 g/1
Acido Lattico: 0,81 g/1
Ph: 3,23

Anidride solforosa totale: 1 mg/l
Anidride solforosa libera: <1 mg/l1

L'immagine in etichetta e’ stata
estrapolata dalla copertina dell'aloum lish .
"“The rising” di Bruce Springsteen englis VGI’SE)’FI/



